
Unsere Winterzeit 
vom 06.12. – 03.03.2024 

 
 

Pulled Pork Burger G-W,8)  18.5 
Zartes Pulled Pork im Brioche-Bun, mit Krautsalat, Tomaten und roten Zwiebeln, 
serviert mit Süßkartoffel-Pommes und Sour Cream 
 
 

Waldpilze in Rahm-Sauce an hausgemachtem Kartoffelgratin M 14.5 
 
 

Saftiges Hirschgulasch mit Burgunder Birne G-W,E,M,2,8,12)    24.9 
feine Stückchen vom Hirsch in Preiselbeersauce geschmort, 
dazu Burgunder Birne mit goldgelben Eierspätzle 
 
 

Zupffrischer Feldsalat  
mit Ziegenkäse, Walnüssen & Granatapfelkernen G-W,SE,M,H-W    15.7 
an hausgemachtem Waldbeeren-Dressing 
 
 

Winter – Flammkuchen G-W,M,2,8,12) 11.9 
mit Kürbiswürfeln, Streifen vom Schwarzwälder Schinken, Zwiebeln und Gouda  
 
 

Rinderroulade nach Omas Rezept G-W,E,2,8,12,SE,M 24.1  
mit Speck und Gürckchen in Rotweinsoße geschmort.  
Dazu servieren wir Apfel-Rotkohl und leckere Butterspätzle. 
 
 
 

Was Süßes zum Schluss, oder einfach nur so… 
Süße Brezel G-W,M         7.0 
gebackene Brezel im Zucker-Zimt Mantel, dazu servieren wir Vanillesauce 
 
 

Wochencocktail (von der Happy Hour ausgeschlossen)   
Hot Lillet   7.5 
Lillet, Cranberry, Johannisbeer, Zitrone, Beerenmix, Monin Zimtsirup 

 
 
 

 

 

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe,  

über die Du Dich auf der letzten Seite der Karte informieren kannst. Informationen zu den Allergenen entnimmst Du bitte unserer Allergen-Liste.  

Wir weisen ausdrücklich darauf hin, dass alle bei uns verarbeiten Lebensmittel Spuren von Allergenen enthalten können. 


