WIRTSHAUS

Speisen T Getranke



Herzlich Willkommen

Willkommen in unserem Wirtshaus - ein Treffpunkt far herzliche
Begegnungen. gute Gesprache und gemutliche Stunden. Hier ist
der perfekte Ort, um mit Freunden und Familie unvergessliche
Momente zu erleben und den Alltag hinter sich zu lassen.

Lasst euch von unseren traditionellen Wirtshausgerichten und
kreativen Neukreationen der deutschen Kuche verzaubern. Bei
uns findet ihr regionale Speisen, aus Produkten, deren Herkunft
wir kennen und mit Licbe zubereitet werden.

Wir sind taglich ab 11:30 Uhr fur Euch da.

Montag - Donnerstag bis O:OO Uhr (Kuche bis 22:00 Uhr)
Freitag und Samstag bis O1:OO Uhr (Kuche bis 23:00 Uhr)
Sonntag bis 22:00 Uhr (Kuche bis 21:00 Uhr)

Wir wanschen Dir cinen schdnen Aufenthalt!

Autac, Lena und dein Lehners Team

VORSPEISEN

Ein Paar Munchner Weibwarste 109

im eigenen Sud | stber Senf | ofenfrische Brezel

@ Portion bayrischer Obazda 02

Iwiebelringe | ofenfrische Brezel

Heibes aus dem Suppentopf 55
taglich wechselnd

«# Kleiner gemischter Salat D10
Hausdressing

IDEAL ZUM TEILEN

# Flammkuchen-Ecken .2
Krautersauerrahm | Bergkase | Rosenpaprika | Knoblauch-Quark-Dip

Getruffelte Wirtshaus-Pommes 88
Traffelsl | hausgemachte Traffelmayonnaise | Grana Padano

@ Chili Cheese Fries

Cheddar | Bergkase | Fruhlingszwiebeln | Paprika | frische Peperoni | Karbiskernrahm | Pesto

0.9

@ Unsere Empfehlung  ® Vegetarisch < Vegon

Alle Preise in Furo inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.



MAULTASCHEN

Lauwarmer Maultaschensalat
Maultaschenstreifen | Salat der Saison | Tomaten | Radieschen
Grana Padano | Hausdressing | Hausbrot

Knusprige Maultaschenecken - N7

der Schwaben-Klassiker mal anders
Panko-Panade | Mango-Quark-Dip | Salat der Saison

Klassische Metzger-Maultaschen
geschmelzt mit Zwiebeln | Kartoffelsalat | Dunkelbiersobe

SCHWEINEKRUSTENBRATEN
a SCHWEINSHAXE

Die Lehners Lieblinge - echte Wirtshaus-Klassiker
Solange der Vorrat reicht

Unsere ganze Haxe und das Schulterstuck werden ligbevoll mit Salz
und Preffer gewarzt und Uber Nacht im Biersud schonend gegart.
Am Ende erhohen wir die Temperatur, domit die Kruste herrlich knusprig wird.

Knusprige ganze Schweinshaxe
Kartoffelknodel | Dunkelbiersobe | Krautsalat

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten
Kartoffelknddel | Dunkelbiersobe | Krautsalat

20

175



LIEBLINGSSPEISEN

Grobes Wirtshaus-Schnitzel 18.8
Schweineschnitzel | Broselpanade
Wirtshaus-Pommes | Ketchup

Short Beer Ribs 255

Sous-vide gegart | Ribs-Sobe
Susskartoffel-Pommes | Krauter-Quark-Dip

Wiener Schnitzel 26,8
Kalbsschnitzel | Broselpanade
Bratkartoffeln | Preiselbeeren

Hahnchengeschnetzeltes Zaricher Art 7
Champignonrahmsobe | Eierspatzle

77

Lachsfilet in zweierlei Sesam %7 245
«# Plant-based Schnitzel aus Weizenproteinen 175 Krauterkartoffel | Gemuse | Zitronen-Krauter-Dip
Gemuse-Couscous | Pesto | Ketchup
Flammkuchen klassisch 120
Heilbronner Leibgzricht D75 Krautersauerrahm | Speck | rote Zwiebeln | Schnittlauch
Schweinelendchen | Rahmsobe | gebratene Pilze o ' 05
Maultasche | schwabische Schupfnudeln | Eierspatzle e :
[nser e SEDIE o # \Vegetarischer Flammkuchen n5
. ] R ) ofE: ' Krautersauerrahm | Tomaten | Paprika
Saitenwurstchen | klassisch schwabisch Frihli i
® auch ohne Saiten als vegetarische Variante moglich el Ak ! 1= e e le
# Schwabische Kasespatzle 148 \X/UFStSOLOt__ . P
Jerlei Kasesorten | Schmelzzwiebeln Lyenentll CeydzgirkantiioleiTxieocty
hausgemachte Rostzwiebeln BEEC ot ipentlorcl
+ Bratkartoffeln oK)
+ Emmentaler + QO

Erganze dein Hauptgericht
mit einem kleinen gemischten Salat + 9.9

@D Unsere Empfehlung  # Vegetarisch < Vegan




STEAKS

Roastbeef | 250g Rohgewicht

BURGER

Wirtshaus Burger 175
bestes Rindfleisch | Lehners Burgersauce | Blattsalat

Krautsalat | Gurke | Emmentaler | Rostzwiebeln

stuber Senf | Wirtshaus-Pommes | Ketchup

Lehnsherrensteak R ¥
Grillgemuse | Krauterkartoffel | Krauterbutter

Pleftersteak 335

Wirtshaus-Pommes | Ketchup | Krauterbutter

@ Veggie Burger 164
wie der Wirtshaus Burger | 100% pflanzliches Burger-Patty
Rote Bete-Mayonnaise | Wirtshaus-Pommes | Ketchup

/wiebelrostbraten 35.0

Hahnchen Burger 170
9 Eierspatzle | Dunkelbiersauce | hausgemachte Rostzwicbeln

knuspriges Hahnchen | Rote Bete-Mayonnaise
Blattsalat | Gurke | Radieschen | rote Zwicbeln
Krautersauerrahm | Wirtshaus-Pommes | Ketchup

Farmer Burger 188
bestes Rindfleisch | BBQ-Sauce | Blattsalat

Essiggurken | frischer Rotkohl | Emmentaler

Kartoffelrosti | Bacon | Schmelzzwiebeln

Feigen Chutney | Wirtshaus-Pommes | Ketchup

Verleih deinem Steak das gewisse Etwas:

Probiere dazu unseren Lemberger Sl aus dem
Holzfass vom Weingut A. Heinrich aus Ober-
sulm. Mit seinen intensiven Aromen von Cassis,
Brombeere und Wildkirsche sowie der feinen
Tanninstruktur ist er der perfekte begleiter far
Probiere Deinen Burger doch mal mit .. [wiebelrostbraten und andere Steaks.

9 .. SuPkartoffel-Pommes
(anstelle unserer Wirtshaus-Pommes) = DD

@ _Truffelmayonnaise +10 o
2 @ Unsere Empfehlung  # Vegetarisch < Vegon




SALATE BOWLS & MEHR

«7 Lieblingssalat 132
Blattsalate | Tomaten | Gurken | Karotten
Radieschen | Kerne-Mix | Hausbrot

<7 Lehners Bowl 175
marinierte Blattsalate | Rote Bete | Tomaten | frischer Rotkohl
Gurken | Edamame-Falafel-Ballchen | Feigen Chutney

@ Vitaminschussel 165
marinierte Blattsalate | Radieschen
Krauter-Gemuse-Couscous | Paprika | Karotten
Frahlingszwiebeln | Flammkuchensticks | Mango-Quark-Dip

9 Allgauer Ofenkartoffel 127

Krautersauerrahm | bunter Salat

Wahle dein Dressing:

+# Hausdressing
@ Honig-Senf-Dressing

VERFEINERE DEINEN SALAT, DEINE BOWL
ODER DEINE KARTOFFEL MIT

gebratene 7 Grillgemuse
Hahnchenstreifen A0S der Saison NI
gehobelter 7 gerosteter Kerne-Mix ~ + 15
Grana Padano + 3.6
@ gebratener Ziegenkase
+f gebratene Pilze 43 mit Thymian-Honig + 0]

l' "“‘; | ‘::‘
KINDERLIEBLINGE
PrifFikus
Fierspatzle | Rahmsauce
Schlawiner
Hahnchenschnitzel | Wirtshaus-Pommes | Ketchup
@ Knirps

Wirtshaus-Pommes | Ketchup

Frechdachs 7

Maultasche | schwabische Schupfnudeln | Rahmsauce | Ketchup

@

Unser Getranke-Tipp fur coole Kids
Kids Cocktail Splish-Splash

Blue Curacao Sirup | Mango | Mandarine | Zitrone
Ananas | Maracuja | Kirsche
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NACHSPEISEN

Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Rosinen | Apfelmus

Apfelstrudel

Vanillesobe | Sahne

Schokoladenktchlein
Vanilleeis | Sahne

Lauwarmer Cheesecake %7
Mangosorbet | Sahne | Erdbeersauce

HEISSGETRANKE

Tasse Kaffee 30
Espresso 206
Espresso mit Vanilleeis 7 45
doppelter Espresso 45
Espresso Macchiato 3.0
Cappuccino o

Milchkaffee Al

Latte Macchiato

heibe Schokolade mit Sahne

Glas Filles Tea Diamond

Earl Gray | Grantee | Hagebutte-Hibiskus
Ingwer-Orange | Kamillenbliten

Krauter Orange | Pfefferminz

Rooibos Vanille | Zitronenmelange

Eiskaffee oder Eisschokolade
Eiscreme | Sahne

85

7.8
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HAUSGEMACHTES

Blaubeer Limonade 66
Blaubeere | Honig | Zitrone | Soda

Cranberry-Ingwer Limonade 6.6
Cranberry | Ingwer | Zitrone | Soda

Erdbeer-Hibiskus Limonade 6.6
Hibiskus | Erdbeere | Zitrone | Soda

Ingwer-Minz Limonade 66
Ingwer | Minze | Zitrone | Soda

Mandarine-Grapefruit Limonade 6.6
Grapefruit | Mandarine | Zitrone | Soda

Mango-Orangen Limonade (zuckerfrei) 6.6
Mango | Orange | Zitrone | Soda

Wochenlimonade 65
jede Woche neu

Fistee 65
Zitrone | Pfirsich | Hibiskus

Kokos-Lavendel Limonade (118) 75

Malibu | Lav'a Belle | Lavendelsirup | Zitrone | Soda

ALKOHOLFREIES

Selters
classic | naturell

Tatelwasser

Safte & Nektare

Apfelsaft naturtrtib, Orangensaft, Rhabarbersaft, Bananennektar,
Johannisbeernektar, Cranberrynektar, Pfirsichnektar,
Maracujanektar. Kirschnektar naturtrab

Saftschorle

Holunderblutenschorle

Pepsi Cola™, Schwip Schwap Orange
/Up, Cola-Mix*

Pepsi ZERO ZUCKER®

Schweppes
Bitter Lemon | Ginger Ale

Almdudler - Krauterlimonade
Red Bull*

Bionade
Holunder | naturtrube Zitrone | Blutorange

*wird nicht empfohlen fur Kinder. Schwangere und Stillende
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BIERE VOM FASS

Dinkelacker Hell - im Steinkrug ;/;'

frisch | suffig | erfrischend

Dinkelacker Privat
feinwarzig | milder Hopfenbittere | leichte Malznote

Dinkelacker Pils
edelherb | untergahrig | pragnante Hopfennote

Cluss Kellerpils

naturtrab | fruchtig | wurzig

Sanwald Hefeweizen
fruchtige Frische | vollmundiger Geschmack

Radler
Russ

Mab - alle Sorten

O ol

Q0L

O.ol

Ol

O.al

0.0l

0.5

S18)

2.2

2.3

54

2.2

2.2

&)

10.0

FLASCHENBIERE

Schwaben Brau Das Schwarze - aus der Bugelflasche
feinherb | wurzig

Schwaben Brau - Freibier ALKOHOLRRElI < O,5%

naturtrtb | warzig | vollmundiges Aroma

Sanwald Sportweizen ALKOHOLFRE O.0%

spritzig | kalorienreduziert | mineralstroffreich

Sanwald Kristall Weizen

besonders suffig | spritzig-frisch | obergarige brauart

Sanwald Dunkles Weizen
unfiltriert | naturbelassen | aromatisch

Familienbrauerei Dinkelacker

Im Herzen Stuttgarts, wo Tradition und Innovation sich
die Hand reichen, braut die Familienbrauerei Dinkelacker
seit Uber 130 Jahren aus besten Rohstoffen, frischem
Brauwasser und regionalem Hopfen und Malz. Streng
nach dem Reinheitsgebot gebraut, sind die biere ein
Versprechen an Qualitat und Geschmack. Unter dem
Dach der Familienbrauerei sind heute die Marken
Dinkelacker, Cluss, Schwabenbrau und Sanwald vereint.
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WEISSWEINE

Grauburgunder ,Hillview" | trocken

Weingut Winter | Rheinhessen
Zitronenmelisse | Honigmelone
etwas Bittermandel | spritzig

Riesling ,Knyp“ | feinherb

Frederik zu Knyphausen | Rheingau

puristisch | geradlinig
Weinbergpfirsich | graner Apfel

Muskateller | trocken
Weingut Alexander Heinrich
Wirttemberg

leicht | aromatisch | Mango
Papaya | feiner Muskatduft

Scheurebe | trocken
Farst Castell (VDP) | Franken

Prirsich | Aprikose | Stachelbeere
fruchtiges Bouquet | vielschichtig

Alle Weine enthalten Sulfite.
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ROSEWEINE

Lemberger Rosé | trocken
Weingut Alexander Heinrich | Wuarttemberg

elegant | rote Beeren | Pllaume | Holunder

Muskat Rosé | halbtrocken
Weingut Leon Gold | Wurttemberg

muskatbetontes Bukett | schaner Fruchtextrakt | Granatapfel | saftige Kirsche

ROTWEINE

Spatburgunder | trocken | Weingut Johannes Kopp | Baden

Beerig | leicht schokoladig | seidige Textur | zarte Gerbstoffe

Trollinger ,Sandwasen” | trocken
Weingut Alexander Heinrich | Warttemberg

weiche Tanninstruktur | Johannisbeeren | reife Kirschen | sanft

,Dreisatz” Regent | Spatburgunder | St. Laurent

trocken | Weingut Kitzer | Rheinhessen
dunkle Frachte | Schokoladenaromen | etwas Vanille | feines Tanningerst

Lemberger ,S1“ | trocken
Weingut Alexander Heinrich | Wuarttemberg

im Holzfass gereift | Cassis | Brombeere | Wildkirsche

Alle Weine auch als Schorle
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SPRITZIGES

Aperol Spritz
Aperol | Secco | Soda

Vanilla Passion Spritz
Passoa Likor | Vanille | Maracuja | Secco

Limoncello-Hibiskus Spritz

Limoncello | Hibiskus | Secco | Soda

Lavendel-Rhabarber Spritz
Lav'a belle | Lavendelsirup | Rhabarber
Secco | Soda

Sarti Spritz
Sarti Rosa | Schweppes Tonic Water
Secco | Holunderblute

Lillet Wild Berry

Lillet Blanc | Schweppes Original Wild Berry
Waldbeeren

Floreale Lemon Spritz (alkoholfrei)
Martini Floreale (alkoholfrei)
Schweppes Bitter Lemon | Apfel

Muskattrollinger Secco Rosé
Weingut Wilhelm Kern | Warttemberg

Secco enthalt Sulfite.
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EMPFEHLUNG
DES BARTEAMS

von der Happy Hour und dem
Cocktail Casino ausgeschlossen

Espresso Martini 10.0
Smirnoff Red Vodka | Kalta | Espresso | Rohrzucker

Whiskey Sour 105
Four Roses Whiskey | Zitrone | Puderzucker | Rohrzucker
Schwabische Margarita 0.0

Tequila | Trollinger | Zitrone

Holunderblute | Apfel

ALKOHOLFREIE
C NS

lpanema 0.0
Schweppes Ginger Ale | Maracuja
Sweet & Sour | Limette | weiber Rohrzucker

Coconut Kiss 0.0
Ananas | Kokosnuss | Grenadine | Sahne

Safe Drive Home 0.0
Orange | Ananas | Sweet & Sour | Grenadine

Tropical Nojito 0.0
Mango | Grapefruit | Ananas | Schweppes Tonic Water
Minze | Rohrzucker | Sweet & Sour



C@ENI S

Blaubeer Mojito

Pampero Blanco Rum | Sweet & Sour | Minze | Soda | Blaubeere | Honig

Caipirinha

Cachaga | weiber Rohrzucker | Sweet & Sour | Limette
Lady Killer

Gin | Triple Sec | Prirsichlikor | Ananas | Maracuja
Mai Tai

Pampero Ron Afejo Especial | Captain Morgan Dark Rum
weiber Rum | Apricot Brandy | Mandel | Sweet & Sour

Mojito

Pampero Blanco Rum | Sweet & Sour | weiber Rohrzucker | Soda | Minze

Moscow Mule
Smirnoff Vodka | Sweet & Sour | Schweppes Ginger Beer | Gurke

Pifia Colada
Captain Morgan Dark Rum | weiber Rum | Kokosnuss | Ananas | Sahne

Prinz Mojito

Prinz Alte Himbeere | Sweet & Sour | Zitronenlimonade | Himbeere | Minze

Schurzenjager %7
Apricot brandy | Triple Sec | Vodka | Mango | Orange | Sweet & Sour | Grenadine

Sex on the beach
Vodka | Prirsichlikér | Grenadine | Sweet & Sour | Orange | Cranberry

Touch Down
Vodka | Apricot brandy | Sweet & Sour | Grenadine | Maracuja

HAPPY HOUR

Taglich ab 22 Uhr | Cocktails 7.0 | Jumbos 8,0

2 4a)

10.0

JUMBOS

Big ben
Apricot brandy | Ananas | Kirsch | Maracuja
Mango | Pfirsichlikor | Vodka | Sweet & Sour

Captain’s Hurricane

Captain Morgan Spiced Gold | Captain Morgan Dark Rum

weiber Rum | Triple Sec | Dark Jamaican Overproof
Maracuja | Grenadine | Sweet & Sour

Killer Cool Aid

Amaretto Disaronno | Vodka | Pfirsichlikor
Johannisbeere | Sweet & Sour

Frankies Beach

Weiber Rum | De Kuyper Banane | Apricot Brandy
Cherry Brandy | Sweet & Sour | Maracuja | Orange
Ananas | Grenadine

Lehners Cooler

Apricot Brandy | Cherry Brandy | Sweet & Sour
Grenadine | Orange | Ananas | weiber Rum
Captain Morgan Dark Rum | Triple Sec | Maracuja

Long Island Ice Tea
Weiber Rum | Vodka | Gin | Tequila
Triple Sec | Sweet & Sour | Pepsi Cola

Vodka | Liker 43 | Melonenlikor | Maracuja
Orange | Sweet & Sour | Vanille

Plutonium
Vodka | Gin | Apricot Brandy | Blue Curagao
Sweet & Sour | Orange | Maracuja

14.0
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LONGDRINKS

Cuba Libre
Jacky Cola

Vodka Lemon

\/ODKA je 4cl

Grey Goose
Ketel One

RUM je 4cl

Don Papa

Lacapa XO

Havana Club Ancjo 7 Anos

0.0
85
85

80
60

9
150
60

Smirnoff Red Bull
Hendriks Gin Tonic
Monkey 47 Gin Tonic

wahle aus weiteren Gin-Sorten

\X/I_”SKEY je 4cl

Glenfiddich 12 VY. Single Malt
Bowmore 12 Y. Single Malt

SPRITUOSEN e 4d

Ramazzotti
Baileys auf Eis

Jagermeister

Alle Spirituosen gibt es auch als Longdrink.

%)
85

45
45
45

FOr eine grobere Auswahl an Gin, Rum, Whiskey, sonstigen Spirituosen

und Longdrinks wende dich gerne an unser Team oder scanne den

QR-Code auf der Ruckseite der Speisekarte.

SHOIS e 4

Berliner Luft 40 Tequila silber 45
Prefrerminzlikor (Corralejo Blanco)
Tequila gold 50

Sambuca Molinari 45 (Corralejo Reposado)

B5D 50  Lemon
Kahlta | Baileys Cheesecake I @)

Dark Overproof Rum

Vodka-Limes 35  Apfelstrudel 35
Malibu | Apfel | Zimt
Six Pack 16.0 Sixpack 16.0

PRINZ OBSTBRANDE

Die Prinz Fein-Brennerei liegt im Herzen des Leiblachtals,
nahe dem &sterreichischen bodenseeufer, wo seit

1886 Obstbrande aus besten Rohstoffien gewonnen
und mit viel Leidenschaft hergestellt werden. Nach
mehrmonatiger Lagerung im Holzfass bestechen sie
durch intensive Fruchtnoten.

Alter Bodenseeapfel | Alte Erdbeere

Alte Haselnuss | Alte Hauszwetschge

Alte Kirsche | Alte Marille
Alte Wald-Himbeere el je 40



NEUES AUS DEINEM WIRTSHAUS

COCKTAIL CASINO
Montag 16-22 Uhr

Wurfel den Preis fur deinen Cocktail

LEHNERS MITTAGSZEIT

Montag - Freitag
(ausgenommen Feiertage) bis 16:30 Uhr

wochentlich wechselnde Mittagsangebote.
Komm vorbei und geniebe dein Lunchmenu
zum Schndppchenpreis.

COCNIAIT FIAPPTSSSER

Taglich ab 22 Uhr

Cocktails 7,00
Jumbos 8,00

FUR DAHEIM

Genieht unsere Speisen und Getranke

auch in den eigenen vier Wandenl

Alle Speisen und Getranke bieten wir
selbstverstandlich auch zum Mitnehmen an.

SAISONALE GAUMENFREUDEN

Unsere Klassiker bleiben erhalten, entdeckt unsere
saisonalen Angebote. Geniebt die Vielfalt der Jahreszeiten
im Glas und auf dem Teller

MADELSABEND

Genieht euren Donnerstagabend mit Freundinnen
und késtlichen Cocktails. Ab 18 Uhr gibt es alle
Cocktails fur Madels zum Happy Hour Preisl




FAMILIENBRAUEREI

DINKELACKER

Qecn
here

for our
English menu

Allergen- &
7usatzstoffliste
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WIRTSHAUS © 2025 CONCEPT FAMILY Franchise AG - Lehners Wirtshaus Heilbronn

Lehners Wirtshaus Heilbronn - Bahnhofstrabe 1 - 74072 Heilbronn
Tel.: O7131/6427927 - heilbronn.lehners-wirtshaus.de
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