WIRTSHAUS

Speisen O (Getranke



Herzlich Willkommen

Willkommen in unserem Wirtshaus - ein Treffpunkt far herzliche
Begegnungen. gute Gesprache und gemutliche Stunden. Hier ist
der perfekte Ort, um mit Freunden und Familie unvergessliche
Momente zu erleben und den Alltag hinter sich zu lassen.

Lasst euch von unseren traditionellen Wirtshausgerichten und
kreativen Neukreationen der deutschen Kuche verzaubern. Bei
uns findet ihr regionale Speisen, aus Produkten, deren Herkunft
wir kennen und mit Licbe zubereitet werden.

Wir sind taglich ab 11:30 Uhr fur Euch da.

Montag - Donnerstag bis O:OO Uhr (Kuche bis 22:00 Uhr)
Freitag und Samstag bis O1:OO Uhr (Kuche bis 23:00 Uhr)
Sonntag bis 22:00 Uhr (Kuche bis 21:00 Uhr)

Wir wanschen Dir cinen schdnen Aufenthalt!

Autac, Lena und Dein Lehners Team

STARTER & WIRTSHAUS-SNACKS

Munchner Weibwlrste 109

ein Paar im eigenen Sud - suber Senf - ofenfrische Brezel

@ Boyrischer Obazda 95
cremig - warzig
Iwiebelringe - ofenfrische Brezel

Tagessuppe 57
taglich frisch gekocht - Hausbrot

«# Kleiner gemischter Salat 55

Hausdressing

.. PERFEKT ZUM TEILEN

Truffel-Wirtshaus-Pommes 89

Truffelol - hausgemachte Truffelmayonnaise - Parmigiano Reggiano
# Flammkuchen-Ecken 115 \ﬁ/é
knusprig gebacken - Sauerrahm - Bergkdse - Rosenpaprika
hausgemachter Krauterquark-Dip

Spicy bacon Sriracha Fries 105 m

Wirtshaus-Pommes - hausgemachte Sriracha-Miso-Creme - knuspriger Bacon
frische Frahlingszwiebeln - Paprika - zweierlei Sesam - Limette

@ Unsere Empfehlung  ® Vegetarisch < Vegon

Alle Preise in Furo inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.



UNSERE WIRTSHAUS-HIGHLIGHTS

deftig - knusprig + hausgemacht

aus traditioneller; frischer Zubereitung - daher nur in begrenzter Tagesmenge verfagbar

Knusprige Schweinshaxe - unser Herzstuck 235
Uber Nacht schonend im Biersud gegart - goldbraun knusprige Kruste - zart-saftiges Fleisch
Kartoffelknodel - kraftige Dunkelbiersobe - Krautsalat

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten 17,5
Kartoffelknodel - kraftige Dunkelbiersobe - Krautsalat

UNSER TIPP: Pertekt dazu ein frisch gezapftes Dinkelacker Hell im Steinkrug

RUND UM DIE MAULTASCHE

klassisch - schwabisch - neu interpretiert

Klassische Metzger-Maultaschen 165 ¥
herzhaft und deftig

goldbraun angebraten - geschmorte Zwiebeln
hausgemachter Kartoffelsalat - kraftige Dunkelbiersobe

«# Teriyaki Maultaschen 159 m

unsere moderne Interpretation der Maultasche
vegane Maultaschen in stss-wurziger Teriyakisauce - Edamame
frisches WokgemuUse - grine Bohnen - Fruhlingszwiebeln - zweierlei Sesam

Lauwarmer Maultaschensalat 1.5

ideal fur den kleineren Hunger

Maultaschenstreifen - frische Blattsolate - Tomaten - Radieschen - gehobelter Grana Padano
Hausdressing - Hausbrot




UNSERE SCHNITZEL

2
=

Wirtshaus=-Schnitzel 105 %
unser Klassiker - immer eine gute Wahl
knusprig paniertes Schweineschnitzel - goldbraun gebraten

Wirtshaus-Pommes - Ketchup

Wiener Schnitzel 268
zartes Kalbfleisch - knusprige broselpanade
Bratkartoffeln - Wildpreiselbeeren

SCHWABISCHE
LIEBLINGSSPEISEN

Heilbronner Leibgericht 27.8
feines Schweinefilet - Champignonsrahmsobe - Maultasche
schwabische Schupfnudeln - Fierspatzle

Linsen & Spatzle 145

regional und bodenstandig
Saitenwurstchen - klassisch schwabisch
® cuch vegetarisch moglich

@ Schwabische Kasespatzle 150

cremig und herzhaft

geschmolzenes Kase-Quartett - Schmelzzwiebeln
hausgemachte Rostzwiebeln

Perfekt dazu:

Kleiner gemischter Salat 55
die ideale leichte Ergénzung zu deinem Hauptgericht

UNSERE WIRTSHAUS-LIEBLINGE

Short Beef Ribs 258

zart sous-vide gegarte Rinderrippen - aromatische Ribs-Sobe
knusprige Subkartoffel-Pommes - hausgemachter Krauterquark-Dip

Hahnchengeschnetzeltes Zuricher Art 175
klassisch & hausgemacht
zartes Hahnchenfleisch - cremige Champignonrahmsofe - Eierspatzle

Lachsfilet in zweierlei Sesam 248

saftiges Lachsfilet in zweierlei Sesam

Krauterkartoffel - buntes Marktgemuse

zimmerwarme Zitronen-Dill-Emulsion aus gerdsteten Zitronen

Flammkuchen Elsasser Art 12,0
Krautersauerrohm - herzhafter Speck - rote Zwiebeln - Schnittlauch

+ mit Gouda Uberbacken 2.5

Mediterraner Veggie-Flammkuchen 125
frisch belegt und knusprig gebacken

Sauerrahm - mediterran ecingelegte Tomaten - Paprika
Frahlingszwiebeln - Rucola - Balsamicocreme

Wurstsalat 139

der bodenstandige Klassiker

fein geschnittene Lyoner - Gewuarzgurken - rote Zwiebeln
hausgemachte Essig-Ol-Marinade - Hausbrot

+ Bratkartoffeln 5.2 + Emmentaler 3.0

@ Unsere Empfehlung  # Vegetarisch < Vegan



STEAK SPEZIALITATEN

250g Roastbeef vom Rind

kraftig im Geschmack, saftig mit Liebe im Wirtshaus zubereitet

BBQ-Steak 240 NEK

mariniert in kraftiger BBQ-Sauce - geschmorte Zwicbeln
Wirtshaus-Pommes - hausgemachte Traffelmayonnaise

BURGER VOM GRILL

Double Smash burger 160 NEK

doppelt smashed - doppelt saftig - doppelt cheesy

zwei gesmashte Rindfleisch-Patties im Brioche bun - zwei Mal Cheddar
hausgemachte Sriracha-Burgersauce - frischer Blattsalat

Essiggurken - rote Zwiebeln - Wirtshaus-Pommes - Ketchup

Wirtshaus Burger 170

unser saftiger burger-Klassiker mit allem was dazu gehort

saftiges Rindfleisch - Lehners Burgersauce - Emmentaler

frischer Blattsalat - Krautsalat - Gurke - hausgemachte Réstzwiebeln
stber Senf - Wirtshaus-Pommes - Ketchup

/wiebelrostbraten 359
ein Stlck schwabische Wirtshaus-Tradition
kraftige Dunkelbiersobe - hausgemachte Rostzwiebeln - Eierspatzle

Hahnchen burger 175

knusprig paniertes Hahnchenfilet - Rote Bete-Mayonnaise
Blattsalat - Gurke - Radieschen - rote Zwiebeln - Krauterquark
Wirtshaus-Pommes - Ketchup

Lehnsherrensteak 355
buntes Marktgemuse - Krauterkartoffel - Krauterbutter

[

Farmer Burger 105 7
saftiges Rindfleisch - Emmentaler - kraftige BBQ-Sauce
knuspriger Bacon - Kartoffelrésti - geschmorte Zwiebeln

frischer Blattsalat - frischer Rotkohl - Essiggurken - Feigenchutney
Wirtshaus-Pommes - Ketchup

Pfeffersteak 335
Ofenkartoffel mit Schnittlauchquark - Krauterbutter

# Mediterraner Veggie Burger 16.9 Mach dein Steak perfekt:

100% pflanzlich - voller Geschmack

pflanzliches Burger-Patty im Brioche Bun - Avocadocreme
Basilikum-Krauterkomposition - gegrillte Zucchini- Rucola
Tomatenduo - frisch und mediterran eingelegt - rote Zwiebeln

Mit einem Glas Lemberger S1 aus dem Holzfass

vom regionalen Weingut A. Heinrich aus Obersulm -
intensiv und vollmundig.

Der perfekte Begleiter fur /wiebelrostbraten &

alle Steaks.

Mach deinen burger noch besser:
Subkartoffel-Pommes (anstelle unserer Wirtshaus-Pommes) + 2.2

Traffelmayonnaise + 1.5 Rote-Bete-Mayonnaise + 1.0

D Unsere Empfehlung  # Vegetarisch < Vegon




FRISCH, LEICHT & A
VOLLER GESCHMACK SCHLEMMERSPASS FUR KIDS

o Lehners Bowl 175 2 lecker und unkompliziert
frischer Blattsalat - Radieschen - Tomaten - frischer Rotkohl

knusprig gerostete Kichererbsen, herzhaft abgeschmeckt - Gurken Pricik
Edamame-Falafel-ballchen - Avocadocreme Fiffikus 5.6
Fierspatzle - cremige Rahmsobe

® Vitaminschussel 169

frischer Blattsalat - Edamame - Paprika - Karotten Schlawiner 09

Rote Bete mit cremigem Petersilien-Sauerrahm und Walntssen knuspriges Hahnchenschnitzel - Wirtshaus-Pommes - Ketchup
Frahlingszwiebeln - knusprige Flammkuchensticks

hausgemachter Krauterquark-Dip @ Knirps 55

Wirtshaus-Pommes - Ketchup

«7 Lieblingssalat 132 22
frischer Blattsalat - Tomaten - Gurken - Karotten Frechdachs 85 %
Radieschen - Kerne-Mix - Hausbrot far echte Schwabenkids

Maultasche - schwabische Schupfnudeln - cremige Rahmsobe - Ketchup

@ Ofenkartoffel aus dem Wirtshaus 12.7

hausgemachter Schnittlauchquark - bunter Salat

Wahle dein Dressing: O Q ® ) ® O O O ® © ® O O Q ® O ®

<7 Haousdressing ® ®
@ Honig-Senf-Dressing ©  Der farbenfrohe Lieblingsdrink fur coole Kids ®
Splish Splash 5.0
Blue Curacao Sirup - Mango - Mandarine - Zitrone
MACH DEIN GERICHT ZUM HAUPTGERICHT @  Anonas - Maracuja - Drachenfrucht-Guave @
@®
gebratene # gebratener Ziegenkase @ ) O ) O O
Hahnchenstreifen + 6,9 mit Thymian-Honig + Ol ® Q O Q ® Q O O @ Q O
< gebratene Pilze + 4.0 gehobelter
Ty Srelugfieleldne Tl Stuber Abschluss fur kleine Gaste
7 Grillgemuse
der Saison + 5.3 7 gerosteter Kerne-Mix + 15 Schoko- und Vanilleeis mit bunten Streuseln 4.5




UNSERE LIEBLINGSDESSERTS

Schokoladenkuchlein
aus dem Ofen 105

zart schmelzender Schokokern
Vanilleeis « Sahne

A

Karamellisierter Kaiserschmarrn 8.0 \%#
unser heib geliebter Wirtshaus-Klassiker
Apfelmus

Cremiger Cheesecake 105
fruchtiges Mangosorbet
hausgemachte Erdbeersobe - Sahne

Ofenwarmer Apfelstrudel 85
Vanillesobe - Sahne

KAFFEESPEZIALITATEN UND
KLEINE GENUSSMOMENTE

Tasse Kaffee 3.0

Espresso 2.0

Doppelter Espresso 45

Espresso Macchiato 3.0

Cappuccino 3.7

Milchkaffee 41

Latte Macchiato 45

Heibe Schokolade mit Sahne 59

Glas Eilles Tea Diamond 39

Darjeeling - Eart Gray - Grantee - Hagebutte-Hibiskus
Ingwer-Orange - Kamillenbliten - Krauter - Orange

Ptefterminz - Rooibos Vanille - Sommerbeere -
Zitronenmelange

Eiskalt & Sub

Eiskaffee 7.9
Vanilleeis - Sahne

Eisschokolade 7.9
Vanilleeis - Schokoladeneis - Sahne

Empfehlung des Hauses
Affogato 45

Espresso - Vanilleeis

Tiramisu Affogato 55 &7
Kleines Wirtshaus-Dessert
Lofrelbiskuit - Vanilleeis - Espresso - Kakaopulver



HAUSGEMACHTE LIMOS

UNSERE BESTSELLER

Blaubeer Limonade 6.8
Blaubeere - Honig - frische Zitrone - Soda

Ingwer-Minz Limonade 6.6
Ingwer - Minze - frische Zitrone - Soda

SOMMIERFEELING IM GLAS

Erdbeer-Hibiskus Limonade 6.7
Hibiskus - Erdbeere - frische Zitrone - Soda

Wassermelone-Cranberry Limonade 6.5
Wassermelone - Cranberry - frische Zitrone - Soda

Mango-Orangen Limonade Guckertrel) 6.6 &7
Mango - Orange - frische Minze - frische Zitrone - Soda

EXOTISCHER GENUSSMOMENT

Drachenfrucht-weiber Pfirsich Limonade 6.7

Drachenfrucht-Guave - weiber Pfirsich - frische Zitrone - Soda

Limonade der Woche 6.5
jede Woche neu kreiert - frisch - besonders - limitiert
unser Service informiert Euch dber die aktuelle Kreation

HAUSGEMACHTE EISTEES

Eistee 6.5
Zitrone - Hibiskus - Pfirsich - Wassermelone

SOFTDRINKS & ERFRISCHUNGEN

SCHORLEN

Saftschorle 021 36 04 50

Apfel naturtrtb - Johannisbeere - Maracuja - Traube - Orange
Rhabarber - Banane - Cranberry - Phrsich - Drachenfrucht-Guave

alle Sorten auch als Saft/Nektar pur 020 42  O4l 60

Holunderblutenschorle 041 48
erfrischend & sommerlich

KLASSIKER
Pepsi Cola*, Schwip Schwap Orange. 7Up. Cola-Mix* 021 36
Pepsi Zero Zucker® 033l 40

BESONDERE ERFRISCHUNGEN
Almdudler - Krauterlimonade 0351 44

Bionade 0331 42
Holunder - Blutorange - Limette

Schweppes 021 39
Bitter Lemon - Ginger Ale

Red Bull* 0251 42

WASSER

Selters OBl 49 Tafelwasser 021 26  O4 37
classic - naturell

*wird nicht empfohlen fur Kinder. Schwangere und Stillende

QA 50



BIERE FRISCH VOM FASS

Dinkelacker Hell 051 55

im traditionellen Steinkrug serviert
frisch - suffig - erfrischend
fur echten Wirtshausgenuss wie fraher

Dinkelacker Pils 05l 53

edelherb - untergarig - pragnante Hopfennote

Cluss Kellerpils 051 54

einst in Heilbronn gebraut, heute ein Sttck regionaler
Brautradition mit Geschichte
naturtrab - fruchtig - warzig

Sanwald Hefeweizen 05l 52
fruchtige Frische - vollmundiger Geschmack

Radler - Colabier

auch alkoholfrei moglich

Russ - Colaweizen - Bananenweizen 051 52

Far den groPen Durst
Mab - alle Sorten 10l 100

perfekt far gesellige Runden

FLASCHENBIERE

Schwaben Brau Das Schwarze - aus der Bugelflasche 05l 5]
feinherb - wlrzig

Schwaben Brau - Freibier ALKOHOLFREI O.0% 0231 40

naturtrtb - warzig - vollmundiges Aroma

Sanwald Sportweizen ALKOHOLFREI O.0% o5l 5]

spritzig - kalorienreduziert - mineralstoffreich

Sanwald Kristall Weizen O5L 5]

besonders suffig - spritzig-frisch - obergarige Brauart

Sanwald Dunkles Weizen 05l 5]

unfiltriert - naturbelassen - aromatisch

Familienbrauerei Dinkelacker

Im Herzen Stuttgarts, wo Tradition und Innovation sich die Hand reichen,
braut die Familienbrauerei Dinkelacker seit tber 130 Jahren aus besten
Rohstoffen. frischem Brauwasser sowie regionalem Hopfen und Malz

Streng nach dem Reinheitsgebot gebraut. stehen die biere fur echte
Qualitat und unverwechselbaren Geschmack.

Unter dem Dach der Familienbrauerei vercinen sich heute die Marken
Dinkelacker, Cluss, Schwabenbrau und Sanwald.



WEISSWEINE

direkt aus Heilbronn - Wurttemberg
Weine vom Weingut Albrecht-Kiessling Albrecht
familiengefuhrt mit handwerklicher Tradition kiessling

Sauvignon Blanc WALDLUFT - trocken 021 93  O751 307

frisch - aromatisch - lebendig - Zitronengras - Ananas

Grauburgunder - trocken 021 69  O751228
Birne - feingliedrig - elegant - fein nussig am Gaumen

Chardonnay KALKMERGEL - trocken ©21 80  O751 294
reife Ananas - Williamsbirne - gelbes Steinobst - feine Vanille
mineralisch gepragt

Riesling KNYP - feinherb 021 74  O751 244

Frederik zu Knyphausen - Rheingau
puristisch - frisch - Weinbergpfirsich - griner Apfel

Scheurebe - trocken 021 85  O750 28] (,
Furst Castell (VDP) - Franken

die Scheurebe ist ein echter Geheimtipp fur Aromaliebhaber
frisch, duftig & charakterstark
Prirsich - Aprikose - Stachelbeere - fruchtiges Bouquet - vielschichtig

Muskateller - trocken O21 81  O751 267
Weingut Alexander Heinrich - Obersulm
Wurttemberg

leicht - aromatisch - Mango - Papaya - feiner Muskatduft

Alle Weine enthalten Sulfite.

ROSEWEINE & BLANC DE NOIR

Rosé MANDELBLUTE - trocken 021 89 0751 204
Weingut Albrecht-Kiessling - Heilbronn - Wurttemberg

Cabernet Dorsa trifft Lemberger - fruchtig - floral - frische Beeren

Muskat-Trollinger Rosé - feinherb 021 69  O751228
Weingut Albrecht-Kiessling - Heilbronn - Wurttemberg

exotisch - floral - Veilchen - Wildrose

Lemberger Rosé - trocken O21 74  O75l 244
Weingut Alexander Heinrich - Obersulm - Wurttemberg

elegant - rote beeren - Pllaume - Holunder

Blanc de Noir Trollinger - trocken ©21 73  O75l 24]
Weingut Albrecht-Kiessling - Heilbronn - Wurttemberg

frisch - zarte Frucht - spritzig

ROTWEINE

Merlot MELCHIOR - trocken 02189  0©751294
Weingut Albrecht-Kiessling - Heilbronn - Wurttemberg

reife Pliaume - Subkirsche - weich - harmonisch - samtig weich

Llemberger Sl - trocken 021 81  O75l 267
Weingut Alexander Heinrich - Obersum - Wurttemberg

im Holzfass gereift - Cassis - Brombeere - Wildkirsche

Trollinger SANDWASEN - trocken ©21 72 0751238
Weingut Alexander Heinrich - Obersulm - Wurttemberg

weiche Tanninstruktur - Johannisbeeren - reife Kirschen - sanft

Alle Weine auch als Schorle 021 -25



SPRITZ & APRRITIVO

frisch & fruchtig

EXKLUSIVE DRINKS

nicht Teil der Happy Hour

oder des Cocktail Casinos
Aperol Spritz 021 79
Aperol - Secco - Soda
Gin Basil Smash 15

Tangueray Gin - Basilikum - Zitrone - Rohrzucker - Fiweif

Lillet Wild Berry 021 77

Lillet Blonc - Wild Berry - Waldbeeren
Porn Star Martini 12,0

Vodka - Vanille - Passoa - Maracuja - frische Limette &
ein Shot Secco on the side
so schmeckt Sommer im Glas

Sarti Spritz 021 85

Sarti Rosa - Tonic - Secco - Holunderblite

Whiskey Sour 10.9

Four Roses Whiskey - Zitrone - Rohrzucker - Eiweib

SIGNATURE SPRITZ
Pink Dragon Spritz 021 83

Sarti Rosa - Drachenfrucht-Guave - Grapefruit
weiber Pfirsich - Secco

Espresso Martini 10
Smirnoff Red Vodka - Kahlta - frisch gebruhter Espresso - Vanille

Limoncello-Hibiskus Spritz 021 79

Limoncello - Hibiskus + Secco - Soda

ALKOHOLFREIE
COCKTAILS

Coconut Kiss 97
Ananas - Kokosnuss - Grenadine - Sahne

Lavendel-Rhabarber Spritz 021 82 ¥

Lav'a bBelle | Lavendelsirup - Rhabarber - Secco - Soda

Tropical Nojito 95
Mango - Grapefruit - Ananas - Tonic
Minze - Rohrzucker - Sweet & Sour

Floreale Lemon Spritz (alkoholfrei) 021 69
Martini Floreale (alkoholfrei)
Bitter Lemon - Apfel

lpanema 90
Ginger Ale - Maracuja - Sweet & Sour - Limette - Rohrzucker

Secco Weiss Ol 39 - O751 257
Weingut Albrecht-Kiessling - Heilbronn
strahlendes Gelb - zarte Frucht - feines Prickeln

Safe Drive Home 00
Orange - Ananas - Sweet & Sour - Grenadine

Secco enthalt Sulfite.




COCKTAILS

UNSERE FAVORITEN
Blaubeer Mojito 12.0

Bacardi Carta Blanca - Sweet & Sour
Minze - Blaubeere - Honig - Soda

Jager Orange Colada 10 7
Jagermeister Orange - Likor 43 - Sahne
Sweet & Sour - Ananas

Caipirol Strawberry Dragon 1.0
Aperol - Erdbeere - Sweet & Sour
Drachenfrucht-Guave - Rohrzucker

CLASSICS
Mojito 1.0

Bacardi Carta Blanca - Sweet & Sour
Rohrzucker - Minze - Soda

Moscow Mule 1.5
Smirnoff Vodka - Sweet & Sour
Ginger Beer - Gurke

Caipirinha 100
Cachaga - Rohrzucker
Sweet & Sour - Limette

Pina Colada 105
Captain Morgan Dark Rum - weiber Rum
Kokosnuss - Ananas - Sahne

FRUCHTIG & EASY DRINKING

Mai Tai 1.0

Bacardi Carta Oro - Captain Morgan Dark Rum
weiber Rum - Apricot Brandy - Mandel

Sweet & Sour

Erdbeer Mojito 1.5
Bacardi Carta Blanca - Erdbeere - Sweet & Sour
Minze - Soda

Lady Killer 105

Gin - Triple Sec - Pfirsichlikor - Ananas - Maracuja

Schurzenjager 105
Apricot brandy - Triple Sec - Vodka - Mango
Orange - Sweet & Sour - Grenadine

Sex on the Beach 10,0
Vodka - Pfirsichlikér -+ Grenadine - Sweet & Sour
Orange - Cranberry

Touch Down 10.0
Vodka - Apricot Brandy - Sweet & Sour
Grenadine - Maracuja

JUMBOS

Big ben 140
Apricot Brandy - Pfirsichlikér - Vodka - Ananas - Drachenfrucht-Guave
Maracuja - Mango - Sweet & Sour

Captain’'s Hurricane 14.0

Captain Morgan Spiced Gold - Captain Morgan Dark Rum
weiber Rum - Triple Sec - Dark Jamaican Overproof
Maracuja - Grenadine - Sweet & Sour

Killer Cool Aid 140

Amaretto Disaronno - Vodka - Pfirsichlikér - Johannisbeere - Sweet & Sour

Frankies Beach 14.0
Weiber Rum - Apricot Brandy - Cherry Brandy - Sweet & Sour
Maracuja - Orange - Ananas - Grenadine

Lehners Cooler 140
Apricot Brandy - Cherry Brandy - weiber Rum - Captain Morgan Dark Rum
Triple Sec - Sweet & Sour - Grenadine - Orange Ananas - Maracuja

Long Island Ice Tea 140
Weiber Rum - Vodka - Gin - Tequila - Triple Sec
Sweet & Sour - Pepsi Cola

Solero 140 ¥
Vodka - Likor 43 - Melonenlikér - Maracuja
Orange - Sweet & Sour - Vanille

Plutonium 140
Vodka - Gin - Apricot Brandy - Blue Curacao
Sweet & Sour - Orange - Maracuja

HAPPY HOUR

Taglich ab 22 Uhr - Cocktails 7.0 - Jumbos 8,0



LONGDRINKS

Cuba Libre 90
Jacky Cola 85
Vodka Lemon &5

\/ODKA je 4cl

Grey Goose 8.0
Ketel One 6.0

RUM je 4cl

Don Papa 85
Lacapa XO 150
Havana Club Anejo 7 Anos 6.0

Smirnoff Red Bull 95
Hendriks Gin Tonic 10.0
Monkey 47 Gin Tonic 125

wahle aus weiteren Gin-Sorten

\X/I_”SKEY je 4cl

Glenfiddich 12 Y. Single Malt 05
Bowmore 12 VY. Single Malt 8.5

KRAUTER & BITTER

Ramazzotti 4dl 45
Jagermeister 2dl 2.9

Jagermeister Manifest 4cl 59

Premium Krauterlikor im Eichenfass
gereift mit feiner Vanillenote

Jagermeister Orange 2cl 32

Alle Spirituosen gibt es auch als Longdrink.

Fur eine grobere Auswahl an Gin, Rum, Whiskey, sonstigen Spirituosen

und Longdrinks wende dich gerne an unser Team.

CREMIG & SUSS o

Baileys 5.9 HCPRRLE,
Kahlta - Baileys
Dark Overproof Rum

S |_| OTS je 4cl

Berliner Luft 20 Tequila silber 45
Prefferminzlikor (Corralejo Blanco)
Sambuca Molinari 45 Tequila gold 5.0

(Corralejo Reposado)

Vodka-Limes 35

Sixpack 16.0 Frangelico Sour 40
Frangelico Haselnusslikor
Sweet & Sour

Apfelstrudel 35 Sixpack 19.0
Malibu - Apfel - Zimt
Sixpack 16.0

PRINZ OBSTBRANDE

Hochwertige, fruchtintensive Edelbrande der Brennerei Prinz -
vollfruchtig im Geschmack und angenehm mild im Abgang

Alter bodenseeapfel - Alte Erdbeere

Alte Haselnuss - Alte Hauszwetschge

Alte Kirsche - Alte Marille
Alte Wald-Himbeere 2dl - je 40



NEUES AUS DEINEM WIRTSHAUS

COCKTAIL CASINO
Montag 16-22 Uhr

Wurfel den Preis fur deinen Cocktail.

e

£
¥

LEHNERS MITTAGSZEIT

Montag - Freitag
(ausgenommen Feiertage) bis 16:30 Uhr

wochentlich wechselnde Mittagsangebote.
Komm vorbei und geniebe dein Lunchmenu
zum Schndappchenpreis.

COCKTAIL HAPPY HOUR

Taglich ab 22 Uhr

Cocktails 7,0
Jumbos 8.0

FUR DAHEIM

Genieht unsere Speisen und Getranke

auch in den eigenen vier Wanden!

Alle Speisen und Getranke bieten wir
selbstverstandlich auch zum Mitnehmen an.

/
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SAISONALE GAUMENFREUDEN

Unsere Klassiker bleiben erhalten, entdeckt unsere
saisonalen Angebote. Geniebt die Vielfalt der Jahreszeiten
im Glas und auf dem Teller

MADELSABEND

Genieht euren Donnerstagabend mit Freundinnen
und késtlichen Cocktails. Ab 18 Uhr gibt es alle
Cocktails fur Madels zum Happy Hour Preisl
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FAMILIENBRAUEREI

DINKELACKER

Scan
here

for our
English menu

Allergen- T
Tusatzstoffliste
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